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前    言

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由临汾市市场监督管理局提出、组织实施和监督实施。
临汾市市场监督管理局对标准的组织实施情况进行监督检查。
本文件由临汾市餐饮服务标准化专家组归口。
本文件起草单位：浮山县综合行政执法局（市场监督管理局）、浮山县文昌幼儿园、浮山县第三中学校、浮山县弘寿元餐饮有限公司。
[bookmark: _GoBack]本文件主要起草人：康忠强、程荣华、陕海鹏、贾建霞、张建亮、段玉林。
本文件发布实施后，任何单位和个人如有问题和意见建议，均可以通过来电和来函等方式进行反馈，我们将及时答复并认真处理，根据实际情况依法进行评估及复审。
提出和监督实施部门通讯地址：临汾市尧都区滨河街道西大街   联系电话：0357-2029041
技术归口单位通讯地址：临汾市尧都区滨河街道西大街         联系电话：0357-2212298
主持起草单位通讯地址：浮山县尧山西路187号               联系电话：0357-8122301













学校食堂食材配送及验收管理规范
[bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc169629958][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc164068198][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc162359950][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc162315755][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc164068327][bookmark: _Toc162341496][bookmark: _Toc162359870][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc169629810][bookmark: _Toc26718930]范围
本文件规定了中小学学校食堂食材配送及验收的基本要求、配送、验收和记录。
本文件适用于中小学校食堂食材配送及验收。
[bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc169629959][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc169629811][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc164068328][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc164068199][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc162359871][bookmark: _Toc162341497][bookmark: _Toc162315756][bookmark: _Toc162359951][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26986772]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
[bookmark: _Toc162341500][bookmark: _Toc162315759][bookmark: _Toc162359952][bookmark: _Toc162359872][bookmark: _Toc164068200][bookmark: _Toc164068329]GB 2707  食品安全国家标准  鲜（冻）畜、禽产品
GB 2749 食品安全国家标准 蛋与蛋制品
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 2763.1 食品安全国家标准 食品中2,4-滴丁酸钠盐等112种农药最大残留限量
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 28050食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB 31654 食品安全国家标准  餐饮服务通用卫生规范
食品标识监督管理规定 国家质量监督检验检疫总局令（第102号）
[bookmark: _Toc169629960][bookmark: _Toc169629812]术语和定义
[bookmark: _Toc162315767][bookmark: _Toc162341508][bookmark: _Toc164068330][bookmark: _Toc164068201][bookmark: _Toc162359873][bookmark: _Toc162315778][bookmark: _Toc162359953][bookmark: _Toc162341519]GB 31654界定的术语和定义适用于本文件
[bookmark: _Toc169629961][bookmark: _Toc169629813]基本要求
供应商和学校食堂应共同遵守本规范，加强合作，共同维护学校食堂的食品安全和质量。
供应商应按照学校食堂要求的时间、地点和数量进行配送，及时供应食材，配送过程中应根据食品特点选择适宜的运输工具，必要时应配备保温、冷藏、冷冻、保鲜、保湿等设施。
学校食堂应设立专门的验收人员，负责对供应商配送的食材进行验收。
验收人员应按照规定的验收标准对食材进行逐一检查，包括查看食材的外观、气味、标签等。对于不合格的食材，验收人员应拒绝接收，并要求供应商及时更换或退货。
[bookmark: _Toc169629962][bookmark: _Toc169629814]配送
供应商要求
供应商应依法经营、诚实守信、规范服务、具有社会责任感。
供应商应提供其合法有效的相关证照的复印件，如营业执照、食品生产许可证、食品经营许可证、法人身份证等材料；对畜禽肉类专门供货商还应提供动物检验检疫合格证明、肉品品质检验合格证等相关票据；从农户处收购食用农产品的，应查验并留存自然人身份证及联系方式。所提供的资质及票据必须真实有效并由供应商签章确认。
供应商应建立健全食品安全管理制度，包括食品采购、储存、加工、配送等各个环节的管理制度和操作规程，确保食品来源合法、质量可靠。
供应商应建立完善的食品质量追溯体系，对食品的生产、加工、储存、配送等各个环节进行记录和管理，确保食品质量的可追溯性。
运输要求
运输前，应对运输工具和盛装食品的容器进行清洁，必要时还应进行消毒，防止食品受到污染。
对散装食品和农副产品在运输前应进行适当的包装，防止食品受到污染和损坏，包装上应简明标注食品名称、生产日期、保质期、贮存条件等信息，便于追溯和检查。
运输中，应防止食品包装破损，保持食品包装完整，避免食品受到日光直射、雨淋和剧烈撞击等。运输过程应符合保证食品安全所需的温度、湿度等特殊要求。
食品与食品用洗涤剂、消毒剂等非食品同车运输，或者食品原料、半成品、成品同车运输时，应进行分隔。
不应将食品与杀虫剂、杀鼠剂、醇基燃料等有毒、有害物品混装运输。运输食品和有毒、有害物品的车辆不应混用。
冷冻产品应采用符合食品安全标准的包装材料，确保产品在运输过程中不受污染，必要时应配备保温、冷藏、冷冻、保鲜、保湿等设施。
[bookmark: _Toc169629963][bookmark: _Toc169629815]验收
一般要求
应由学校食堂食品安全员负责验收。
应先进行感观检查，不应出现腐败变质、掺杂掺假、霉变生虫、污染不洁、有毒有害、有异味、超过保质期限的食品及原料，以及外观不洁、破损、包装标签不符合要求或不清楚、来源不明、病死或死因不明的畜禽、水产及其制品等加工食品。如出现上述情形的应拒绝收货。
预包装食品
产品质量应符合相关食品安全国家标准的规定。
应查验以下随货证明材料：营业执照、食品生产许可证、该批产品检验报告等复印件。
应检查预包装食品的包装是否完整，无破损、变形或渗漏现象，包装材料符合国家相关规定。包装上的标识应清晰、准确，易于辨认。
应通过感官检查对预包装食品的质量进行全面检查，主要观察食品的外观、色泽、气味和口感等是否正常。
预包装食品标签应符合GB 7718及GB 28050的要求。主要查验预包装食品标签以下内容：食品名称、净含量、生产日期、配料表、保质期、贮存条件、产品标准号、生产者的名称、地址、联系方式，生产许可证编号、营养成分表。如发现以上信息有不符合要求的产品应拒收。
散装食品
应查验营业执照、食品经营许可证、检验报告等证明材料。
应检查包装是否完好、无破损，包装材料是否安全、卫生。
通过观察、嗅闻、品尝等手段对散装食品的外观、色泽、气味、口味等进行检查。如发现色泽不正常、有霉变、有虫蛀、有异味等异常情况应拒收。
散装食品标签应符合食品标识监督管理规定的要求，主要查验以下内容：食品名称、生产日期、保质期、生产经营者名称、地址、联系方式。如发现以上信息有不符合要求的产品应拒收。
蔬菜水果
蔬菜水果的农药残留应符合GB 2763及GB 2763.1的规定。
检查蔬菜水果的外观是否新鲜，如有腐烂、破损严重现象应拒收。
通过嗅闻、品尝等方式，检查蔬菜水果的气味、口感是否正常。
畜禽肉类
产品质量应符合GB 2707的规定。
应查验动物检疫合格证明、肉类产品检验合格证明等证明材料。
通过观察、嗅闻、触摸等方式检查畜禽肉类的色泽、气味、质地是否正常，有无腐败、变质等现象。
禽蛋类
产品质量应符合GB 2749的规定。
检查蛋壳的清洁程度、完整状况和色泽，蛋壳表面应清洁，无禽粪、未沾有杂草；蛋壳完好无损、无邦窝、无裂纹及流清等；形状应为椭圆形，蛋壳的色泽应是各种禽蛋所固有的色浑。必要时随机抽取数枚禽蛋打开蛋壳，观察蛋黄、蛋白的色泽，状态是否正常，嗅其味是否正常。
[bookmark: _Toc169629964][bookmark: _Toc169629816]记录
学校食堂应保存进货查验记录和相关凭证。
记录保存期限不少于2年。
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